
Catering Menu 

Refreshment Breaks 

All Day Affair  

Assortment of Canned Sodas 

Bottled Water 

Cut Fresh Fruit Platters 

 Assortment of Pastries, Donuts, Bagels 

Mid After Noon 

Warm Gourmet Cookies 

Popcorn, Pretzels, Cracker Jacks, Candy Bars 

Granny Smith Apples with Hot Carmel 

Retro Candies – Pop Rocks, Neccos, Sugar Babies, Tootsie Rolls, Now & Later, Pixie Sticks 

Brownies 

Ice cream social break 

The Continental 

Assortment of fruit juices 

Cut fresh fruit and berries 

Assortment of pastries, donuts, bagels 

Assortment of Yogurts, Smoothies, Energy Drinks 

Sunrise Break 

Assortment of canned sodas 

Bottled water 

Assortment of Pastries, Donuts, Bagels 

Add Fruit juices 

Refreshment Break 



Assortment of Canned Sodas 

Bottled Water 

Energy Drinks 

Gatorade 

Ice Tea 

Cookie Break 

Warm home baked cookies and/or brownies 

Assortment of Canned Sodas 

Bottled Water 

Hot Chocolate, Tea 

Iced Tea 

Energy Drinks, Gatorade 

Lite  and Healthy 

Vegetable Crudite with Ranch 

Whole Fresh fruit 

Assortment of Cheese and Crackes 

Assortment of Fruit Juices 

Assortment of Canned Sodas 

Energy Drink, Gatorade 

A LA CARTE BREAK ITEMS 

GALLON OF COFFEE 

PITCHER OF FRUIT JUICE 

PITCHER OF MILK 

BOTTLED WATER 

ASSORTED CANNED SODAS 



GATORADE, ENERGY DRINKS, MINERAL WATER 

CUT FRESH FRUIT AND BERRIES 

FRUIT YOGURT 

ASSORTMENT OF MUFFINS, DONUTS, PASTRIES, BAGELS, BREAKFAST BREADS 

FUDGE BROWNIES, CHOCOLATE AND ASSORTED COOKIES 

SOFT PRETZELS 

GRANNY SMITH APPLES, BANANAS, ORANGES, GRAPEFRUIT 

HOT CARMEL, HOT FUDGE, STRAWBERRY SAUCE, WHIPPED CREAM, NUTS, CHERRIES 

GRANOLA BARS, ENERGY BARS 

CINNAMON ROLLS 

SPECIALTY ICE CREAM BARS 

ORGANIC FOOD CHOICES 

BAG OF SNACKS, POPCORN, CRACKER JACKS 

CANDY BARS, RETRO CANDIES 

YOGURT & GRANOLA LAYERED PARFAITS 

INDIVIDUAL BOTTLED WATER AND JUICES 

MARSHMELLOS AND CHOCOLATE SMORS 

DISPLAY TRAYS 

ASSORTED FRUIT DISPLAY AND DIPPING SAUCES 

CREAMERY DISPLAY OF CHEESES 

DISPLAY OF VEGETABLES AND DIP 

BUTCHER BLOCK DISPLAY WITH TURKEY, SMOKED HAM, ROAST BEEF, CHICKEN AND CAPICOLA 

ANTIPASTO DISPLAY – ITALIAN MEATS AND CHEESES DRIZZLED WITH OLIVE OIL INCLUDING 
MOZZARELLA, CAPICOLA HAM, SALAMI AND PEPPERONI, SLICED TOMATOES, BLACK OLIVES AND GREEN 
OLIVES 

 



BREAK FAST 

HAM & CHEEE QUICHE 

TRADITIONAL BREAKFAST BUFFET – CHOICE OF SMOKED HAM, THICK BACON OR SAUSAGE PATTIES. 
SERVED WITH SCRAMBLED EGGS, HASH BROWNS, FRESH FRUIT TRAY, A VARIETY OF MUFFINS & COFFEE 
OR HOT TEA. PANCAKES, BLUEBERRY PANCAKES, CINNAMON FRENCH TOAST, A SECOND MEAT CHOICE 
OR FRESH SQUEEZED ORANGE JUICE 

MOUNTAIN BREAKFAST BUFFET – FRESH FRUIT TRAY, SCRAMBLED EGGS, DENVER SCRAMBLED EGGS, 
FRENCH TOAST, HASH BROWNS, BACON & SAUSAGE, ASSORTED MUFFINS, ORANGE JUICE, COFFEE & 
TEA   

 

LUNCH BUFFETS 

ROTISSERIE CHICKEN BUFFET – CHICKEN, MASHED POTATOES, HOUSE SALAD, CAESAR SALAD AND 
GARLIC CHEESE TOAST 

BABY BACK RIBS & CHICKEN COMBO BUFFET – ROTISSERIE CHICKEN, BABY BACK PORK RIBS, MASHED 
POTATOES, HOUSE SALAD, CAESAR SALAD AND GARLIC CHEESE TOAST 

HOT TURKEY BUFFET – FRESH ROASTED TURKEY, STUFFING, MASHED POTATOES, CRANBERRY ORANGE 
RELISH, HOUSE SALAD, CAESAR SALAD AND BREAD CHOICE 

FAJITA BUFFET – CHICKEN FAJITAS, FLOUR TORTILLAS, RICE, BEANS, SOUR CREAM, GUACAMOLE AND 
CHIPS & SALSA WITH HOUSE SALAD AND CAESAR SALAD 

PASTA BUFFET –LASAGNE, PASTA ALFREDO, HOUSE SALAD, CAESAR SALAD AND GARLIC CHEESE TOAST 

BAKED POTATO BUFFET – BAKED POTATOES TOPPED  WITH CHOICE OF GRILLED OR BLACKENED 
CHICKEN, CHEESE SAUCE, SOUR CREAM, BUTTER, GRATED CHEESE, BACON BITS, FRESHED STEAMED 
VEGETABLES, FRESH FRUIT TRAY AND GARLIC CHEESE TOAST 

SANDWICH BUFFET – AN ASSORTMENT OF SANDWICHES ( TUNA & AVOCADO, CASHEW CHICKEN AND 
CLUB) HOUSE SALAD, CAESAR SALAD AND CHIPS AND SALSA 

SALAD BUFFET – FRESH FRUIT TRAY, HOUSE SALAD, CAESAR SALAD , CRISPY SPINICH SALAD, CALIFORNIA 
CITRUS SALAD, GARLIC CHEESE TOAST AND CHOICE OF ALL WHITE MEAT TUNA SALAD OR CASHEW 
CHICKEN SALAD 

MOUNTAINLODE LUNCH BUFFET – ROTISSERIE CHICKEN, HICKORY ROASTED PRIME RIB, HOUSE SALAD, 
CASEAR SALAD, MASHED POTATOES, VEGETABLES, BREAD CHOICE AND DESSERT BUFFET 

ADD CHOCOLATE CHIP COOKIES AND CHOCOLATE WALNUT BROWNIES TO ANY BUFFET LISTED ABOVE 



SIT DOWN LUNCH – SANDWICHES SERVED WITH POTATO SALAD, BROCCOLI SALAD OR FRESH FRUIT 
HOUSE SALAD, CAESAR SALAD, CRISPY SPINICH SALAD OR CALIFORNIA CITRUS SALAD ADD $++ 

ROAST TURKEY AND AVOCADO SANDWICH  

CHILLED CASHEW CHICKEN SANDWICH 

TUNA AND AVOCADO STACK 

ORIGINAL TRI TIP 

CLUBHOUSE SANDWICH 

LUNCH SPECIALTIES 

ROTISSERIE CHICKEN 

MEATLOAF LUNCH 

BLACK TIE BOW PAST CHICKEN 

HAM & SPINICH QUICHE 

BABY BACK PORK RIBS 

CHICKEN POT PIE 

HOUSE SALAD, CAESAR SALAD, CRISPY SPINICH SALAD OR CALIFORNIA CITRUS SALAD 

APPETIZER BUFFET – TORTILLA CHIPS & SALSA, FRESH VEGETABLES WITH DIP, FRESH FRUIT AND YOUR  
CHOICE OF TWO ITEMS LISTED BELOW 

LOADED  SKINS – LOADED  WITH JACK AND CHEDDAR CHEESE, BACON BITS AND SOUR CREAM DIP 

BUFFALO WINGS – SPICY AND MILD CHICKEN DRUMETTES SERVED WITH CELERY, CARROTS AND RANCH 

SOUTHWEST EGGROLLS – FRESH CHICKEN, CILANTRO, BLACK BEANS, PASILLA PEPPERS, SEASONING 

PARMESAN GARLIC ZUCCHINI – DIPPED IN PANKO BREADCRUMBS LIGHTLY FRIED & TOSSED WITH 
PARMESAN CHEESE AND GARLIC 

FRESH FRUIT PLATTER – SEASONAL HAND CUT THROUGH OUT THE  DAY 

FRESH VEGETABLE PLATTER 

SPINICH ARTOCHOKE DIP – TOPPED WITH TOMATO RELISH AND FRESH PARMESAN, SERVED WITH 
TORTILLA CHIPS AND ITALIAN COUNTRY BREAD 

 



DINNER BUFFET 

MOUNTAIN LOAD – ROTISSERIE CHICKEN, BABY BACK RIBS AND HICKORY ROASTED PRIME RIB 

SERVED WITH 2 SALAD CHOICES, ROASTED VEGETABLES, ONE BREAD CHOICE AND DESSERT BUFFET 

SALADS – house salad, Caesar, crispy spinach, California citrus, glazed pecan and Asian pear salad 

Sides – rice pilaf, pasta alfredo, baked potato, mashed potato, roasted vegetables, sweet potato 

Breads – garlic cheese toast, crusty sourdough rolls 

 

ROTISSERIE CHICKEN BUFFET – A HALF CHICKEN SLOWLY BARBECUED AND BASTED WITH ITS OWN 
NATURAL JUICES AND HERBS 

ORE CART BUFFET – ROTISSERIE CHICKEN, BABY BACK RIBS AND BARBEQUED BEEF RIBS 

GOLDRUSH CHICKEN BUFFET – FRESH CHICKEN BREAST TOPPED WITH A RICH SOUR CREAM 
MUSHROOM AND ONION SAUCE 

WHISKEY CHICKEN – ROASTED CHICKEN BREAST STUFFED WITH APPLE DRESSING AND GLAZED WITH 
APPLE WHISKEY SAUCE 

FAJITA BUFFET – CHICKEN FAJITAS, FLOUR TORTILLAS, RICE, BLACK BEANS, SOUR CREAM, GUACAMOLE 
WITH CHIPS AND SALSA 

RIB AND CHICKEN COMBO – PORK RIBS WITH ROTISSERIE CHICKEN SERVED WITH BBQ SAUCE 

WHISKEY APPLE GLAZED PORK LION – SLOW ROASTED, CENTER CUT SERVED OVER APPLE STUFFING, 
MASHED POTATOES AND ROASTED VEGETABLES. WITH SWEET APPLE WHISKEY SAUCE AND A GIANT 
BUTTERMILK BISCUIT. 

PASTA BUFFET – LASAGNA AND PASTA ALFREDO 

DESSERT BUFFET – CHOICE OF 3 – CHOCOLATE CHIP COOKIES, CHOCOLATE  WALNUT BROWNIES, 
CARROT CAKE OR MINI ECLAIRS. 

 

 

 

 

 



DINNERS – served with a choice of house, spinach or Caesar salad, baked potato, roasted vegetables, 
sweet potato, asparagus or mashed potatoes and garlic cheese toast 

ROASTED PRIME RIB 

ROTISSERIE CHICKEN 

RIBEYE STEAK 

BABY BACK PORK RIBS 

FILET MIGNON 

WHISKEY CHICKEN 

RIB & CHICKEN COMBO 

FRESH FISH –WE APPLY THE HIGHEST STANDARDS TO GUARANTEE THE FRESHEST FISH AVAILABLE 

BLACK TIE CHICKEN PASTA 

FILET MIGNON AND AUSTRALIAN LOBSTER TAIL OR ALASKAN SNOW CRAB 

DESSERTS – RASPBERRY WHITE CHOCOLATE, TRADITIONAL CREAM CHEESE PIE, CHOCOLATE CREAM 
CHEESE PIE, WALNUT BROWNIE, OLD FASHIONED CHOCOLATE CUPCAKE, RED VELVET CUPCAKE, 
CARROT CAKE, MOUNTAIN SLIDE CHOCOLATE DESSERT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



BANQUET INFORMATION 

MINIMUM GUESTS 

BUFFET EVENTS MAY HAVE ONE MENU SELECTION 

TABLE SERVED EVENTS INCLUDE A CHOICE OF TWO MENU SELECTIONS 

SELECTIONS MUST BE SUBMITTED SEVEN DAYS PRIOR TO EVENT 

SODA, ICED TEA AND COFFEE ARE NOT INCLUDED 

A GUARANTEED GUEST COUNT IS REQUIRED 72 HOURS IN ADVANCE 

A DEPOSIT IS DUE AT TIME OF CONTRACT SIGNING WITH FULL PREPAYMENT DUE 72 HOURS PRIOR TO 
THE EVENT, WITH CREDIT CARD ON FILE FOR ADDITIONAL ITEMS ORDED AT EVENT 

FEES DO NOT INCLUDE 20% GRATUITY AND SALES TAX 

CAKE CUTTING FEE 

BOTTLE SERVICE FEE FOR BOTTLES NOT PURCHASED THROUGH THE HOTEL 

ALL DEPOSITS ARE NON REFUNDABLE 

YOU MAY BE CHARGED FOR ANY DAMAGES OR EXTRA CLEAN UP REQUIRED 

HOSTED AND NO HOSTED BAR SERVICE IS AVAILABLE 

BARTENDING FEE WILL BE CHARGED IF GUEST AMOUNT IS BELOW CONTRACTED AMOUNT 

ALL ITEMS ARE SUBJECT TO CHANGE 

NOT RESPONSIBLE FOR ACTS OF GOD AND MOTHER NATURE 

A SELECTION OF PREMIUM WINES, CHAMPAGNE, MIXED DRINKS AND BEERS ARE AVAILABLE 

ALL UTAH STATE LAWS REGARDING LIQUOR SALES ARE TO BE  ADHERED TO 

CORKAGE FEE PER BOTTLE OF WINE OR CHAMPAGNE IS APPLICABLE 

 

 

 

 


